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Schmelzkase ist ein Erzeugnis,- das durch 
Schmelzen von Ka^ tinter Zusatz von Losun- 
gen bestimmter Salze bergestellt wird. Am 
meisten gebraucht werdcn ru diesem Zweck 
5 zitronensaure und pbosphorsaure Salze. In 
den letzten Jahren hat die Vervvendnng von 
anorganischen Salzen, speziell der Ortho- 
phosphjorsaure, Pyrophosphorsatire tend der 
Metapfiosphorsaure, besondere Ansdehnung 
io genommen. Diese Salzte werden in Meng«i 
von 2 bis 3 0/0 angewandt. Zwei Beweggninde 
haben liun VeiaaLassung gegebeii, noch ein 
neues . Schmelzverfahnen auszimrheiten. Der 
erste Beweggnind ist darin zu sehen, daB 
15 diese Phosphate sowohl wie Zitionensaure 
voiwiegend aus auslandisclien Rohstoflfen her- 
gesteDt werden. Bei AbschluB der deutscben 
Grenzeh bestunde daber die Moglichkeit, dali 
erne Verfcnappimg dieaer fur • den Schmelz- 
ao vorgang wicbdgen Salze eintritt. Es wurde 
deshalb versucbt> aus emem in groBem Um- 
fange in Deutschland vorhandenen Rohstoff, 
namlich Zucker^ Salze herzustellen, die zur 
Herstellung von Schmelzkase geeignet sind. 
25 Da zu diesem Zweck auch Milchzuckef ge- 
biaucht werden kann^ gelingt es gemaB vor- 
liegender Erfindung sogax- Schmel^case her- 
zustellen, -der rnir ans Milchprodukten fabri- 
ziert ist. Der zweite Beweggnmd, von der 
30 ansschliefiUchen VferWend«ung von Pbosphaten 
abzugehen, ist dann zu.seben^ daB man be- 
absichtigt, deii Gehalt an kochsalzfieier 
Asche in der fiettfieien Trockensubstanz bei 
Schmelzkase auf 13 0/0 ni beScliranben. 



Wendet man nur ein bekanntes Verfahren 35 
zur Herstellung yon Kase an, bei dem auBer- 
dem Schmelzsalze noch Miichsalze zugesetzt 
werden, so bebommt man schr Icicht einen 
Kase mit zu hohem Aschengehalt. Diese bei* 
den Beweggriinde gaben Veranlassung. die 40 
Schmelzwirkung von Zuckercarbonsauien und 
Carbonylsauren mit tnindestens sechs Kohlen- 
stofEatiomen zu prufen. Bei den Ziickerqarbon- 
sauren mit sechs Kohlenstoffatomen handelt 
es sich um direkte Oxydationsprodukte von 45 
Hexosen, bei denen keine Spaltung aufge- 
treten ist. Es konnen natiirlich zur Herstel- 
lung dieser Zuckersauren anch Polysacharide 
benutzt werden, da diese sich bei der Oicy- 
dation zu Hexosen aufspalten konnen. Bei 50 
Zuckercarbonylsaiiren* (Unonsauzen) handelt 
es sich um Siuren mit sechs Kohlehstoff- 
atomen, die auEer der COOH-Gruppe noch 
eine Aldehyd- oder Ketogruppe enthalten. 
Die Salze dieser organischen Sauren erwiesen 55 
sich vorziigUch zum Schmelzen geeignet. In- 
folge des hohen Molekulargewichts der 
Zuckercarbonsauren tmd Carbonylsaurcm mit 
mindestens sechs Kohlenstoffatomen haben 
diese Salze eine gute Emulgierwirkung bei 60 
einem auBerordentlich niedrigen Gehalt^ an 
anofganischen Substanzen, z. B. Natrium, So 
betragt beispielsweise das Molekulargewicht 
des Schlezmsauxeradikals 208. Zur Absatti- 
girng genugen 2 Mol. Natrmm"= mit einem 65 
Molekulai^ewicht von 46. Das Natriimisalz 
-der Schleimsauie (addum .imiddum) enthalt 
demnach nur etwa 18 o/q anor^nische Be- 
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"Lannt die d-Galaktonsaure, d-Tal«nsaure, 

SSiunl. I>i«se Sau«n kommen zam T.il 
• „ rS^i" vor. » z. B. di, GBlak,u«>»^~ 
Riibetioektin. Die Verwendung von Pektin 
Si^eriSellung von Schm^l^^se ist an 

Sing tn Amban ^tnd dem Calcfamunag^- 
sSal der Pekdnsaure. ^ 
keine Schmelzsalzwirkung hat, /"f^ 
,5 sSelfen IcdiglicK als Sch.^olk..d ge- 
bmucht. GerijigeMengen von Sauren. die wi 

dies Tiicht. Man kann es ^^^.^^ 
Akazieneununi, Traganth oder Agar Agar 

3. lrrz:„5rdr'SvS5rt{»^ 

bS-nnter Weise entsprechend ^bgebaut wer- 
d^n Serdem ist wahrscheinlich, daB diesc 
Soffe^ Teil als Nebenprodx^te be. Wo^ 
Sen Canmgen anftieten. Sie s^nd ferner 
aS von raedizinischcr Seite auf ihre 
*° "dSLhe Wang gepraft worden^ So .-^^^ 
beispielsweise von » « " "J « ^ ! « " £ 

« ScSsaure fur Menschen ^^d Hunde volhg 
nnffiftiff ist. Es wurden vom Erfinder Ti.a. 

difser Sau« zahlreicte ScWlzversuche 
S^^es X Die damit hergestelUen ScWlz- 
kafe S^isen-sich als schmackhaft und be- 

=° "Tr'^trstellung von Schn«lzl^- -r J- 

55 Weinsaure. Milchsaure, Adipmsaure. uie 
. " wSurel.ateinengewissenZu««^en^^ 
Ztt d^n Zuckercarbonsa'uren und CacXxmyl 
Sur^t mindestens sechs KoWenstoff- 

sauren ^ dutch Oxydatian von 

5„ iuSr^JbonsSr^n^und CarbonJlsau«n^t 
miSdeSns sechs Kohlenstoffatomen mit Was- 



serstofTsuperoxyd herges ellt warden j^ann. Es 
ware aber auBerordentlich "'"^^^^^^^^^^^^ 
Zncker erst ZuckercarBonsaure nnd Caxbaayi 
Sat nilt nundestens sechs Kohlensto^^^^ ^ 
;ET>n wieder daraus Weinsaure herrus^n 
."Sd diese «im Schmel^n zu benut^n D^ 

' dung, daB man SchmeizKase . 
carbonsanren «nd Carbonylsanren 
dtestens sechs Kohlenstoffatomen 
k^n eine wesentliche VeremfactawK 
S^taik Das Verfahren kann naturhch auA 
srSfgefuhrt werden. daB die S*" » 

Tr^chlchen Salze P^osp^-- " 

S^er^rbonsaiiren und Car^nylsanrenjm 
SSdestens sechs KoWens«ffa«,men^^^^ 
werden in bekannter Weise h«rgesteut, au 
Tusgangrprod^kt braucht 

Rohzucker a«s Ruben raid der Rohnuicn 
zucker geniigt ffir diesen Zweck. •» 



Ausfuhrungsbeispiel 

ID kg Weichkase. dem lo o/o HankSse zu- 
eeJdsSt ist, wird in iiblicher Weise m eu^n 
Irh^e^es*! geworfen. Dann werden m 2 90 
wSl 300 g Ichleimsaune anfgeschwemmt 

sSff Mit 75° wird der Kase dann in ubhcher 
^ in sLnniol abgefullt. Der so herge- 
sSe Kase zeichnet sich durch emen beson- .00 
dSs rafldS Geschmack und durch medngen 
Aschengehalt aus. 
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Verfahren zur Hersteltang von 
Schmelzkase, dadnrch ^^f ""^'•**^'if? 
zum Schmelzen die Salze der Zucter 
^Aonsanren und Carbonylsauren mi 
mindestens sechs Kohlenstoffatomen be txo 

nutzt werden. • 

2. Verfahren gemaB Anspruch i, da 
durch gekeraiaeichnet, daB ff, Salze^r 
zickermonocarbonsauren (Aldonsauren) 

benutzt werden. ' . / 

3. Verfahren 8*"^^ ^nspruch I, da 
durch gekennzeichnet. daB die Sal* ^ 
Zucker^rbonylsSuren (Uronsauren) be- 

vSSen gemSB Anspruch 1^ d^ »«o 
du?ch gekennzeichnet, daB die Sal* der 
Zuckerdicailxmsauren beimtzt werden. 
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5. Verfahren giemafi Anspruchi bis 4, 
dadurch gekennzeichjoet, daB ein Gemisch 
dieser Sauien verwandt wird. 

.6. Verfahren gemaB Anspruch i bis 5, 
dadurch gekennzeicimet, dafi nebcn den 



Salzen der Zuckercarbonsaupen und Car- 
bonylsauren mit mindestens sechs Kohlra- 
stofiiatoinen auch mock Sake der Zitionen- 
sauxe Oder Weinsaiire oder Adipinsatire 
Oder der Phosphorsauieh betmtzt, werden. 
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